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Alles andere als fad:
Salz dank Sonne

Die Salinen von Afiana in der Provinz Alava im Baskenland, Spanien m Frieder Bluhm

Aus der Luft betrachtet sehen sie aus wie ein Mosaik aus
Milchglasscheiben, die Salinen von Anana im Valle Sala-
do im spanischen Baskenland, eine geradezu unwirklich
erscheinende Singularitét in einer hiigeligen Landschaft.
Nahert man sich aus gewohnlicher Perspektive, erkennt
man das komplizierte System aus terrassenartig an den
Hangen des schmalen Tals angebrachten Salzpfannen,
getragen von zerbrechlich wirkenden Holzkonstruktio-
nen und durchzogen von einem System aus ausgehohl-
ten, salzverkrusteten Pinienstammen, die der Zuleitung
der Sole dienen. Die Salinen von Afiana sind eine der al-
testen Salzgewinnungsstatten der Welt. Seit Jahrtausen-
den wird hier Salz gewonnen - jenes Mineral, ohne dass
der Mensch nicht leben kann. Die Gewinnung des ,wei-
Ben Goldes” hat im Valle Salado eine einzigartige Kul-
turlandschaft ausgepragt. Das Salz gilt als besonders
rein und wird von Spitzenkdchen geschatzt. Besucher
konnen hautnah erfahren, wie der Gewinnungsprozess
vonstattengeht, und im Ubertragenen wie wortwortli-
chen Sinn in die Welt des reinen Minerals eintauchen.

Uber lange Zeit hinweg war Salz ein sehr wertvolles
Gut und brachte jenen, die es besaBen, Reichtum und
Macht. Salz schuf florierende Stadte und befliigelte den
internationalen Fernhandel. Um Salz fiihrte man Kriege.
Erst mit der Industrialisierung wandelte sich das einstige
Luxusgut zum billigen Alltagsprodukt. Die Reinheit der
Salzkristalle, die in den Salinen im Valle Salado gewonnen
werden, hat mit der Herkunft des Rohmaterials zu tun. In
den Hohenziigen um Anana entspringen Solequellen mit
Wasser, das 200 Millionen Jahre alte Salzablagerungen
durchflossen hat und mit 240 Gramm Salz pro Liter na-
hezu gesattigt ist. Archaologische Funde belegen, dass
schon vor 7 000 Jahren an dieser Stelle Salz gewonnen
wurde. Die damaligen Salzarbeiter benutzten Keramik-
topfe, in denen die Sole iiber kleinen Feuern erhitzt wur-
de. Die kompakten Salzkerne, die man auf diese Weise
gewann, lieBen sich nur durch Zerbrechen der Behélter
entnehmen. Im 1. Jahrhundert v. Chr. waren es dann die
Romer, die durch ein bis heute praktiziertes Verfahren
die Produktionsmenge enorm steigerten: die Salzgewin-
nung durch Verdunstung in groBen Salzpfannen.

Spanische Konige nehmen sich
der Salzgewinnung an
Ihr heutiges Gesicht erhielten die Salinen erst Jahrhun-
derte spater. Schon im Friihmittelalter gab es Ansatze,
die Produktion durch eine effektivere Organisation zu
verbessern, etwa mit dem Bau von Terrassen und Ka-
nalen. Im 12. Jahrhundert begann die spanische Krone
Einfluss auf die Salzgewinnung zu nehmen. Das neue
Zentrum bildete die konigliche Stadt Salinas de Anana,
in deren Mauern sich eine Gemeinschaft der Salzpfan-
nenbesitzer herauskristallisierte, zu denen auch bedeu-
tende Kloster gehorten. |hr oblag es, das Salztal und
den Salzhandel zu kontrollieren. An ihrer Spitze standen
zwei regelmaBig neu zu wahlende Personen — jeweils ein
Vertreter der weltlichen und der geistlichen Seite.
Unter koniglicher Verwaltung kam es 1801 zu ei-
ner Reform, die dazu beitrug, die Qualitat des Salzes

zu verbessern und die Produktion zu steigern. Insbe-
sondere betraf dies den Ausbau des Leitungsnetzes.
Das rund vier Kilometer lange Netz aus ausgehohlten
Baumstammen, die wiederum auf bis zu zehn Meter ho-
hen Holzpfahlen ruhten, verteilte die Sole aus den vier
Hauptquellen des Tals auf die Salzpfannen. Zisternen
dienten als Zwischenspeicher. Durch eine Zersplitte-
rung der Eigentumsverhaltnisse insbesondere nach der
Beschlagnahmung der kirchlichen Giiter im Jahr 1843
stieg die Zahl der Salzpfannen deutlich an — auf zuletzt
rund 4 000. In jenen Jahren entstanden die holzernen
Terrassen, die heute so charakteristisch sind fiir die
Salinen von Anana. Nach dem Ende des seit dem 16.
Jahrhundert bestehenden koniglichen Salzmonopols
wuchs im spaten 19. Jahrhundert die Konkurrenz durch
die Kistensalinen, die billiger produzieren konnten und
sich durch die Eisenbahn neue Markte erschlossen. In
den 1960er Jahren war mit dem Salz aus Ahana kaum
noch Gewinn zu machen. Viele Salzarbeiter gaben auf.
Die Salinen verfielen zusehends

Besucher konnen selbst
zur Salzschaufel greifen
Dass heute mehr als 2 000 - gut die Halfte — der histo-
rischen Salzpfannen restauriert und in Gebrauch sind,
ist einer Initiative ihrer Eigentimer zu verdanken, die
sich 1999 zur Aktiengesellschaft Gatzagak zusammen-
schlossen, um den Verfall aufzuhalten. Mittlerweile kiim-
mert sich eine Stiftung um den Betrieb und die touristi-
sche Vermarktung der Salinen. So konnen sich Besucher
in einem Salz-Workshop im Umgang mit der Salzschaufel
liben und das abgeschopfte Salz — die so genannte Salz-
bliite, im Gegensatz zum gewohnlichen Mineralsalz am
Boden des Beckens — in Kérben sammeln. Das zu Boden
gesunkene, feinkornige Mineral, rund 90 Prozent des ge-
wonnenen Salzes, wird nach vollstandigem Verdunsten
des Wassers in der Mitte der Salzbeckens mit breiten
Holzschiebern zusammengeschoben und durch kleine
Luken in die darunter liegenden Salzlager geschiittet.
Mittels einer hochauflésenden Virtual-Reality-Brille
kann man in die 7 000-jahrige Geschichte der Salinen
von Afana eintauchen. Rund um die salzigen Quellen
hat sich eine spezielle, den geologischen Verhaltnissen
angepasste Vegetation herausgebildet, die man entde-
cken kann, wenn man dem Wasserlauf talaufwarts bis
zur Hauptquelle Santa Engracia folgt. Von April bis Okto-
ber gibt es die Moglichkeit, in einem Outdoor-Spa Han-
de und FiiBe in der Sole zu baden. Eine Verkostung des
JweiBen Goldes" gehort selbstverstandlich ebenfalls zu
einem Besuch dazu.

Salinen von Anana
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